
Har du allergi? Kontakt personalet.
Med forbehold om endringer.

Forrett 
Biff tartar  
Med brunet smør-emulsjon, eple & pepperrot

Rødbetrøkt laks  
Med pepperrotkrem, fennikel, dillolje & rugknas

Villfangede reker  
Med skalldyrkrem, avokado, 
frisée, agurk & ørretrogn

Ballotine av fasan  
Med sellerikrem, epler, sennepsfrø & purre
 
Skogsoppsuppe  
Med trøffelkrem & grønn olje (Vegetar)

Hovedrett 
Oksekjaker   
Med rødbetepuré, glasert løk & skysaus

Filet av Duroc-gris  
Med grønnkål, eple, sennepssaus & svor 

Rosastekt andebryst  
Med jordskokkpuré, bjørnebær & portvinssaus

Dansk laks  
Med braisert purre, potetkrem & skalldyrsaus

Rotgrønnsak Anna  
Med soppragu, Gammel Knas & trøffel   
(Vegetar)

Oksemørbrad  
Med morkelsaus, gresskarpuré,  
pastinakk & kålcrudité (+ 119,- NOK pr/pers.) 

Dessert
Tarte Tatin  
Med eple, vaniljeis & calvadoskaramell

Plommekompott 
Med fragilité & kjernemelksskum

Hvit sjokolademousse  
Med solbærsorbet & kakaotuile

Sorbet  
Med utvalgte sorbeter & sesongens frukt  
(Vegetar) 

Tre nordiske oster  
Med pærekompott, honning  
& hjemmelaget knekkebrød 
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Festmeny
(serveres fra 15. oktober 2026)


