CO.Menu.NO.09.2026

I‘'estmeny

(serveres fra 15. oktober 2026)

Forrett

Biff tartar
Med brunet smar-emulsjon, eple & pepperrot

Rodbetrokt laks
Med pepperrotkrem, fennikel, dillolje & rugknas

Villfangede reker
Med skalldyrkrem, avokado,

frisée, agurk & grretrogn

Ballotine av fasan
Med sellerikrem, epler, sennepsfrg & purre

Skogsoppsuppe
Med traffelkrem & grenn olje (Vegetar)

Hovedrett

Oksekjaker
Med rgdbetepuré, glasert Igk & skysaus

Filet av Duroc-gris
Med grannkal, eple, sennepssaus & svor

Rosastekt andebryst
Med jordskokkpuré, bjgrnebaer & portvinssaus

Dansk laks
Med braisert purre, potetkrem & skalldyrsaus

Rotgrannsak Anna
Med soppragu, Gammel Knas & trgffel

(Vegetar)

Oksemgrbrad
Med morkelsaus, gresskarpureé,

pastinakk & kalcrudité (+ 119,- NOK pr/pers.)

Dessert

Tarte Tatin
Med eple, vaniljeis & calvadoskaramell

Plommekompott
Med fragilité & kjernemelksskum

Hvit sjokolademousse
Med solbaersorbet & kakaotuile

Har du allergi? Kontakt personalet.
Med forbehold om endringer.

Sorbet
Med utvalgte sorbeter & sesongens frukt

(Vegetar)

Tre nordiske oster
Med paerekompott, honning

& hjemmelaget knekkebragd

Go Nordic Cruiseline &



