KULL

STEAK & SEAFOOD GRILL

2 retter DKK 348,

3retter DKK 447,-

Forretter

Cremede svampe pa surdejsbrod
Med confiteret seggeblomme,
trgffel & sennepskorn

Kartoffel- & porresuppe
Med sprad kartoffel, purlagsolie samt
gourmetbaconitern

Tuntatar pa sprod bund
Med citron- & sesamemulsion, eeble & agurk

Torskekroketter

Med sellericreme, kalskud, ristede
hasselngdder & revet Gammel Knas

Okserillette
Med peberrodscreme, friterede rodfrugter
& syltede bggehatte

Caviar PerlitalGP 20 g
Med blinis, rgdlgg, purlgg & creme fraiche

Tilbehor

Sprade kartofler
Med lggsalt & aioli

+ DKK 400,

Perret DKK 49,-

Grillet hjertesalat
Med caesar dressing, panko & revet ost

Karameliseret blomkal
Med brunet smgr & ristede hasselngdder

Stegte svampe & spinat

Glaserede rodfrugter
Med honning & timian

Sprad butterdejssneg]|
Med urter & confiteret lgg

Hjemmebagt brad
Med gkologisk smgr & olivenolie

Hovedretter

Grillet graeskar med Sgho ost
Med bzelgfrugtsauté vendt med ristede

valngdder, braeendte jordskokker & grgnkalssalsa

Grillet dansk laks
Med bagte porrer, citron beurre blanc,
friteret persille & kartofler med dild

Perlehgneballotine med urtefyld
Serveret med sauce pa morkler, glaserede
skalottelgg, syltede havtorn, garniture

& dagens kartoffel

Duroc spareribs med honning
og nordiske krydderier

Serveret med kal- og eeblesalat
& gratinerede kartofler

Dansk kalvefilet
Med bearnaisesauce, pommes frites
& saesonens grgnt

Irsk oksestriploin
Med bearnaisesauce, pommes frites
& saesonens grgnt

Irsk oksemgrbrad
Med marv og persille, sauce bordelaise,
garniture & dagens kartoffel

Grillmix (for min. 2 pers.)

+ DKK 50,-

+ DKK 90,-

Oksestriploin, Duroc spareribs & vildtfanget reje

med pommes frites & saesonens grant
hertil bearnaisesauce *
samt rgdvinsglace

Ost

Udvalg af nordiske oste
Med knaekbrgd & chutney

Desserter

Sorbet
Med spr@de vinterfrugter

Hvid chokolade créme brilée
Med aeble tuile & seblesorbet

Pzere Belle Helene
Med vaniljeis & hasselngd

Pistacieteerte
Med blodappelsinsorbet, citrusgel
& ristede pistaciengdder

Alle priser i DKK / Spgrg venligst personalet om allergener
Forbehold for aendringer

Pr. person + DKK 100,-

+ DKK 20, -



